
www.nuancesbordeaux.com

Fêtes de f in d'année 2026



So
m
m
ai
re Notre formule

Buffet à la carte

Pièces cocktail salées/sucrées

Écrins à partager
Écrins de pièces individuelles salées
Écrins de pièces individuelles sucrées
Madeleines
Pièce montée de madeleines 
Madeleines personnalisées
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27 € / pers. TTC 
15 pièces individuelles 

MINIMUM 8 PERSONNES

Cocktail salé et sucré
Finger sandwich 

Comté, oignons caramélisés, roquette, perles de vinaigre
balsamique
Magret de canard fumé, cream cheese poivré, chutney de figue
Tapenade noire et jambon cru 
Cream cheese truffé et jambon blanc truffé
Saumon fumé et cream cheese citron, oeuf de saumon

Mini-tartelettes salées 
Houmous truffé, pois chiches grillés, pousses de radis
Magret de canard fumé, chutney de figue, ricotta et pain d’épice
Chèvre frais au miel, radis et noix

Brochettes 
Bille de chèvre frais, noisette, magret de canard fumé 
Pain d’épice, foie gras, figue séchée moelleuse
Saumon fumé, raisin muscat, oeuf de caille, oeuf de saumon

Endive rouge, ricotta, miel et fruits secs

Mini-tartelettes sucrées
Citron meringué
Chocolat noir, poire
Pistache, vanille

OPTIONS DISPONIBLES
Assortiment de pains tranchés + 1,38 € / pers.
Vaisselle éco-responsable bambou pour les convives + 1,98 € /pers.
Présentation du buffet en vaisselle éco-responsable, porcelaine ou inox sur devis
Décoration florale sur devis (à partir de 200 €)
Boissons (Vin rouge, Vin blanc, Champagne, Crémant, Jus Alain Millat, Eaux des Abatilles)
Location de la verrerie : 

       Verre à pied 0,99 € / unité
       Verre à eau 0,88 € / unité
       Flûte 0,99 € / unité

Location table buffet 20 € / unité
Location nappe 11 € / unité
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GRAND ÉCRIN 
DE MINUIT

2 à 4 pers
59,40 €

4 à 6 pers
104,30 €

Bûche de chèvre frais
enrobée de fruits secs

Tête de moine

Magret de canard fumé 

Saumon fumé 

Cream cheese citron 

Houmous de betterave

Pain d’épice 

Amandes fumées 

Confiture et miel Alain
Millat

Crackers

Fruits et légumes de
saison

PETIT ÉCRIN 
DE MINUIT

Les écrins à partager

Prix affichés en TTC



TOAST 
FOIE GRAS

BRIE DES FÊTES
8 à 10 pers

44,00 €8 à 10 pers
50,60 €

Les écrins à partager

Pain d’épice

Foie gras 

Clémentine

Groseille

Figue séchée moelleuse 

½ brie

Cream cheese au miel
 

Noix de pécan 

Abricot sec

Cranberries

Noisette

Groseille

Prix affichés en TTC



LE NORDIQUE
8 à 10 pers

88,00 €
6 à 10 pers

48,60 €

Saumon fumé

Cream cheese citron
 

Radis

Citron

Crackers

VÉGÉTAL EN
FÊTE

Houmous à la truffe

Houmous de betterave

Houmous classique 

Légumes de saison

Les écrins à partager

Prix affichés en TTC



LES PRÉCIEUX TRIO DE FINGER
 10 pers
71,50 €

10 pers
66,00 €

Les écrins de pièces individuelles 

Finger sandwich

Comté, oignons
caramélisés, roquette,
perles de vinaigre
balsamique

Saumon fumé, cream
cheese citron, oeuf de
saumon

Endive rouge, ricotta, miel
et fruits secs

Finger sandwich

Magret de canard fumé,
cream cheese poivré,
chutney de figue

Tapenade noire et
jambon cru 

Cream cheese truffé et
jambon blanc truffé

Prix affichés en TTC



LES
TARTELETTES
SALÉES

 10 pers
53,90 €

Les écrins de pièces individuelles 
Mini-tartelettes

Houmous truffé, pois
chiches grillés, pousses
de radis

Magret de canard,
chutney de figue, ricotta
et pain d’épice

Chèvre frais au miel,
radis et noix

LES
BROCHETTES

10 pers
62,70 €

Brochettes

Bille de chèvre frais, noisette,
magret de canard fumé

 
Pain d’épice, foie gras, figue
séchée moelleuse

Saumon fumé, raisin muscat,
oeuf de caille, oeuf de
saumonPrix affichés en TTC



LES MOELLEUX
CHOCOLAT

20 pers
33,00 €

Les écrins de pièces individuelles 

Moelleux au chocolat noir
et groseille

Mini-tartelettes

Citron meringué
 

Chocolat noir, poire

Pistache, vanille

LES
TARTELETTES
SUCRÉES

 10 pers
63,00 €

Prix affichés en TTC



90 pièces
35,00 €

45 pièces
20,90 €

20 pièces
12,90 €

Les incontournables mini-madeleines
Coque chocolat noir, chocolat au lait et chocolat blanc 

Prix affichés en TTC



90 pièces
45,00 €

45 pièces
22,50 €

20 pièces
14,90 €

Édition limitée
Coque en chocolat blanc teintée

Prix affichés en TTC



Pièce montée de
madeleines

Taille L : 85 madeleines : 145 €
Taille M : 40 madeleines : 96 €
Taille S : 25 madeleines : 62 €

Option personnalisation couleur du chocolat : 
+ 5 € en S

+ 8 € en M 
+ 17 € en L

Prix affichés en TTC



Madeleines personnalisées
3,52 € / madeleine
Tarif dégressif

Vos madeleines artisanales, personnalisées à votre image : logo ou
message imprimé en encre alimentaire sur une coque en chocolat blanc
teintée à la couleur de votre choix. Idéal pour vos événements
d'entreprise, mariages et célébrations.

Prix affichés en TTC



Assortiment de pains tranchés + 1,38 € / pers.

Vaisselle éco-responsable bambou pour les convives + 1,98 € /pers.

Présentation du buffet en vaisselle éco-responsable, porcelaine ou inox sur devis

Décoration florale sur devis (à partir de 200 €)

Boissons :
       Vin rouge 11,50 € / unité
       Vin blanc 8,90 € / unité
       Champagne 23,98 € / unité
       Crémant 18 € / unité
       Jus Alain Millat (Pomme, Pêche) 8,14 € / unité
       Eau plate Abatilles 2,75 € / unité
       Eau pétillante Abatilles 3,85 € / unité
 

Location de la verrerie : 
       Verre à pied 0,99 € / unité
       Verre à eau 0,88 € / unité
       Flûte 0,99 € / unité

Location table buffet 20 € / unité

Location nappe 11 € / unité

Personnel pour le service (4h - 150 €)

OPTIONS DISPONIBLES

Prix affichés en TTC



Confirmation des détails 7 jours avant

Solde à régler la veille de l’événement

ÉTAPES DE COMMANDE

Process & organisation

Étapes de commande

Passez directement par le site internet 

      OU 

Contact via notre site 
 www.nuancesbordeaux.com

Échange sur vos besoins et contraintes 

Proposition personnalisée 

Validation

Signature du devis

Acompte de 50% à la signature

Finalisation

PRÉREQUIS TECHNIQUES 

Pour les buffets avec installation:

Mise à disposition de tables
et nappes(sauf si mentionné
dans le devis en option).

Accès véhicule pour livraison

Installation : 

Arrivée 1h-1h30 avant début
de prestation

Mise en place et décoration
incluses si indiquées dans le
devis

Zone d’intervention : 

Bordeaux Métropole

Gironde et départements
limitrophes

Frais de déplacement selon
distance
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